
LE LOCANDE GASTRONOMICHE 
RISTORI DELLE ASSOCIAZIONI DI VOLONTARIATO LOCALI
Un itinerario a tutto gusto tra i vòlt della sagra per scoprire 
la cucina della tradizione locale.
Con la partecipazione alla sagra, promossa e favorita dalla Pro Loco 
di San Lorenzo in Banale, le Associazioni locali di volontariato si 
autofinanziano per realizzare importanti progetti per la crescita e lo 
sviluppo sociale del nostro territorio e della nostra Comunità. 

BAR BIANCO
NOI ORATORIO 
Zucchero filato e popcorn
Pane e nutella, 
pane e marmellata
Tè caldo e cioccolata 
calda
Caffè e succo di mela 
freddo

BOTEGA DEL GARDA
Cicchetti di polenta 
brustolda con ciuìga
Uova di montagna 
Panino con carne salada
Vini abbinati: Azienda 
Agricola Skomina di Mori
Vendita di olio, pasta, 
distillati e carne salada

CHEF DEL BORGO
Tortel de patate “biot”
Tortel de patate con 
cappuccio condito, ciuìga 
e formaggio
Tortel de patate con 
nutella o marmellata ai 
frutti di bosco
Bicchiere di brodo caldo
Vini abbinati: Cantina De 
Vigili di Mezzolombardo
Il tortel de patate è senza 
glutine e lattosio

ENOTECA DEI BECHI 
DA DORSIN
Tagliere d’acqua dolce
Tagliere di terra
Specialità tirolesi
Strudel con crema di 
vaniglia
Vini abbinati: Cantina 
Toblino di Sarche

IL CHIOSCO 
DEL BORGO
Mela in camicia
Ciuìga di cioccolato
Vin brulè
Cioccolata calda e tè 
caldo
Vini abbinati: Agraria 
Riva del Garda

IL DOLCE DELLE 
DONNE RURALI
Strauben, anche senza 
glutine
Succo di mela caldo
Tè caldo e cioccolata 
calda

IL DOLCE DEI SIGHEL
Strauben
Brulè mocheno
Brulè di mela

LA BAITA DEL 
CANEDERLO
Canederli al ragù di ciuìga 
Canederli agli spinaci con 
burro fuso
Focaccia e pizza con 
ciuìga
Ciuìga di cioccolato
Vini abbinati: Agraria Riva 
del Garda

AL MANIERO 
DEL BORGO
Tagliolini al ragù di ciuìga 
al profumo di pino mugo
Bocconcini di salmerino, 
cavolo cappuccio e 
mirtilli di bosco
Orzotto con ciuìga 
mantecato al 
Trentingrana
Crostata ai piccoli frutti di 
bosco
Vini abbinati: Cantina 
Kurtatsch di Cortaccia 
(BZ) 
Spazio con menu 
per bambini

OSTERIA AMATORI 
CALCIO STENICO 
SAN LORENZO
Spatzle al ragù di ciuìga o 
al burro
Gulasch con cavolo 
cappuccio
Patatine fritte 
Mini tagliere con ciuìga 
fresca, formaggio e 
cavolo cappuccio
Vini abbinati:  Istituto 
Agrario San Michele 
all’Adige  

OSTERIA 
DE LA BANDA
En Gnoc, na patata 
e la ciuìga
Tagliere con ciuìga lessa, 
formaggio, cappuccio, 
patate alla tirolese e pane
El bro brusà e la ciuìga
Panino con ciuìga 
Crepes dolci con nutella 
o marmellata
Panna cotta 
Vini abbinati: Cantina 
Donati Marco di 
Mezzocorona

LOCANDA CASTEL 
STENICO
Gnocchi di polenta su 
fonduta di formaggi 
d’alpeggio con ragù di 
ciuìga
Polenta di patate del 
Lomaso con salsiccia o 
baccalà, crauti e ciuìga
Trippa in brodo o alla 
parmigiana
Cannolo con ricotta e 
caffè Leone
Vini abbinati: Cantina 
Donati Marco di 
Mezzocorona

TAVERNA GRUPPO 
GIOVANI
Polenta carbonera 
condita con ciuìga, burro 
e formaggi di malga 
(variante senza lattosio e 
vegetariana)
Panini pulled pork
Strudel di mele
Vini abbinati: Cantina 
Toblino di Sarche
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